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Profil / Philosophie

Der Tobi-Biss

Gesundheit

100 %

Frische

100 %

Qualitat

100 %

Pure Frucht

100 %




Die Tobi Seeobst AG mit Hauptsitz in Bischofszell und
Standorten in Egnach und Giittingen beweist seit 2008
ununterbrochen Biss. Dabei leisten wir in den Bereichen
Kernobst, Beeren und Steinobst mit 135 Mitarbeitenden
ganze Arbeit. Begeistert von unseren exzellenten Marken
und dem Tobi-Biss unserer Friichte sind unsere Gross-
verteilerkunden und viele andere Abnehmer.

Biss, Genuss, Gesundheit

Biss haben sie, unsere Friichte. Knackig sind sie,
gesund, unverkennbar. Fiir Jung und Alt ein herzhafter
Genuss. Taglich ist es das Ziel der Tobi Seeobst AG,
die Friichte mit dem unvergleichlichen Tobi-Biss in
hochstehender Qualitat und Frische an unsere Kunden
zu liefern. Deshalb ist die Tobi Seeobst AG einer der
fliihrenden Partner im Handel von Friichten aus
Schweizer Produktion.

Biss als Markenzeichen

Der Biss unserer Friichte ist unsere Philosophie und
unser Markenzeichen. Der Tobi-Biss zieht sich durch
unser ganzes Unternehmen.

Erfahrung ist wie die Sonne,

sie lasst die Friichte reifen

Wir tragen mit unserer Erfahrung dazu bei, dass
unsere Friichte (Kernobst, Beeren, Steinobst)

in bester Qualitat zum Endkonsumenten gelangen.
Der Tobi-Biss bezieht alle Beteiligten mit ein.

Der Tobi-Biss als Qualitatsstandard

Der Biss der Friichte ist unser Qualitatsstandard.
Unsere Friichte werden auf den Tobi-Biss getestet.
Dabei beriicksichtigen wir zeitgeméasse Komponenten
wie Bio-Affinitat und gesunde Erndhrung. Vom
exzellenten Tobi-Biss sind alle unsere Abnehmer
begeistert.




Produkte

Produktesortiment

mit Biss

Die Tobi Seeobst AG fiihrt ein umfassendes und qualitativ
hochstehendes Sortiment mit Biss. Das ganze Sortiment der
Tobi Seeobst AG wird auch in Bio-Qualitit angeboten.

Das Geheimnis um den Tobi-Biss

Damit unsere Produkte auch wirklich mit Biss in
die Teller und Schiisseln kommen, sind sorgfalti-
ges Handling und neuste Technologien gefragt.
Wir verfligen Gber moderne und leistungsfahige
Sortier- und Abpackanlagen. Unserer effizienten
Infrastruktur und der Sorgfalt unserer Mitarbei-
tenden verdanken wir das herrliche Angebot

an taglich frischen und knackigen Premium-
Produkten.

Sortierung fiir perfekte Lieferung
Die ersten Bestellungen kommen am friihen
Morgen von unseren Kunden. Vorsichtig werden
die Grosskisten mit der gewiinschten Sorte ins
Wasserbad gehoben und auf den 120’000 Liter
fassenden Wasserstrassen schonend durch
die Sortieranlagen bewegt. Sortiert
wird wahrend des ganzen Jahres
im Zweischichtbetrieb nach
Grosse, Farbe, Festigkeit und
Zuckergehalt.

Verpackung und Qualitatssicherung

Eine letzte manuelle Kontrolle, dann werden die
Friichte getrocknet und in Tragetaschen, Schalen
oder Kleingebinde abgefillt. Die Paletten fahren
automatisch liber den Abpacklinien ein, die Gebinde
werden palettiert, mit Kunststoffbdndern gebunden
und etikettiert. Qualitatssicherung ist oberstes Gebot
— dazu gehért auch die direkte Riickverfolgbarkeit
der Friichte bis zum Produzenten auf jedem
Etikett.
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Kernobst

Tobi-Kernobst:
Biss und Genuss

Im Bereich Kernobst erhalten Sie Apfel-
und Birnensorten von Tobi Seeobst AG in
ausgezeichneter Qualitit.

So wird der Tobi-Apfel zum Genuss

Im Zentrum steht die schonende Verarbeitung. Uber
24’000 Tonnen Apfel werden pro Ernte angeliefert und
fur den ganzjahrigen Verzehr in einer der 140 Lagerzel-
len sofort luftdicht abgeschlossen, gekiihlt und in
einen kiinstlichen Winterschlaf versetzt. Das reduziert
die Atmung der Apfel auf ein Minimum, sie bleiben
knackig und frisch. Auf dem Weg zur Klassierung
fotografieren 18 Kameras jeden Apfel 144 Mal. Die
Aufnahmen werden elektronisch mit dem perfekten
Apfel abgeglichen, der wichtigste Schritt auf dem Weg
in die «Klassen-Bahn». Den Zuckergehalt misst ein
Lichtstrahl. Das alles sichert die Qualitat und ist
ausschlaggebend dafiir, dass der Endkonsument einen
herrlich mundenden, frischen Apfel erhélt.

Damit die Tobi-Birne vollends mundet

Birnen sind heikle Gesellen. Die typische Birnenform
erschwert den Friichten auf der Sortieranlage die
notwendige Drehung, damit die Kameras die Birnen
auch wirklich rundum kontrollieren kénnen. Und auch
lagertechnisch ist die Birne anspruchsvoll. Trotzdem
bringen wir die Tobi-Birnen nahezu baumfrisch auf den
Markt. 5’000 Tonnen Birnen werden jedes Jahr bei
Tobi Seeobst AG umgeschlagen.




Beeren

Tobi-Beeren:

Silisse und Vitamine

Die Beeren werden bei Produzenten der Tobi Seeobst AG in
professionellem Stil angebaut und finden ausgezeichneten
Zuspruch bei unseren Abnehmern und den Endkunden.

Tobi-Erdbeeren:

Kostlich duftend

Man geniesst sie einfach. Pur — mit Rahm oder Eis-
creme. Perfekt fiir einen gesunden Lebensstil geeig-
net. Nicht umsonst gilt die Erdbeere als Kénigin der
Beerenfriichte. Wir setzen alles daran, dass die
Erdbeere diesem Ruf gerecht wird.

Die Tobi-Himbeeren:

Energiepakete fiir die Erndhrung

Wir wissen um die vorziiglichen Eigenschaften dieser
verlockend schonen, roten Frucht. Einfach das Aroma
auf der Zunge zergehen lassen, késtlich. Und als Zu-
gabe bekommen Sie gleich eine Portion Gesundheit
mit Vitaminen.

Tobi-Brombeeren:

Zartslisse Schénheiten

Die slissen Schonheiten lieben Gesellschaft, treten
daher fast nie alleine auf. Unser Ziel ist es, die Brom-
beeren genussfrisch in den Handel und an den
Endkonsumenten zu bringen. Brombeeren enthalten
viel Vitamin C, die Mineralstoffe Kalium, Eisen,
Kalcium und reichlich Ballaststoffe.

Tobi-Stachelbeeren:

Unterschétzte Leckerbissen

Stachelbeeren sind etwas verkannt. Umso mehr
werden sie von Kennern geschétzt. Die kleinen
flaumigen Beeren haben durchaus Leckerbissen-

qualitdten und bieten einige gesundheitliche Vorziige.

Sie sind reich an Gerbstoffen, Fruchtsauren (verdau-

ungsaktivierend), Vitamine C, B1, E und Mineralien wie

Silizium, Kieselsaure und Kalzium.

Tobi-Heidelbeeren:

Das blaue Wunder

Dieses dunkle Blau! Allein der Anblick ist die pure
Verfihrung. Entweder auf dem Teller, in der Dessert-
schale oder in voller Pracht am Strauch. Darliber
hinaus gilt die Heidelbeere (oder Blaubeere) als
Gesundheitswunder.

Tobi-Johannisbeeren:
Kleine Kostbarkeiten

Johannisbeeren sind beliebt in Desserts, auf Kuchen
und Geback. Die milderen Sorten geniesst man pur. lhr
herb-sauerliches Aroma wirkt erfrischend. Johannis-
beeren, egal in welcher Farbe, stecken voller Vitamine
und Mineralstoffe.




Steinobst

Tobi-Steinobst:
Verlockendes Angebot

Damit Kirschen, Zwetschgen und Aprikosen ihren vollen
Geschmack entfalten kdnnen, bereitet die Tobi Seeobst AG
sie mit viel Liebe und fachméinnischer Kompetenz fiir
Handel und Konsumenten auf.

Tobi-Kirschen: Gesunde Friichtchen

Ein ideales Mikroklima geniessen die Kirschen in
speziell angefertigten Schalen; gréssere Mengen
werden bei Tobi Seeobst AG in flache Gebinde
abgepackt und mit einer Folie abgedeckt, um so die
Feuchtigkeit zu speichern. Mit gedeckten Intensiv-
kulturen wird die Wetterabhangigkeit der Kirschen
stark reduziert. Neue grossfruchtige Sorten mit 24
bis 30 Millimeter Durchmesser erfreuen sich bei den
Konsumentinnen und Konsumenten wachsender
Beliebtheit.

Tobi-Zwetschgen: Delikater Genuss

Die Zwetschge ist auf warmes Klima und feuchte
Bdden angewiesen, um die optimale Qualitat der
Frucht zu gewabhrleisten. Die Tobi-Zwetschgen
enthalten reichlich Fruchtzucker, Mineralstoffe,
Vitamine und organische Sauren. Sie sind wahre
Leckerbissen im Genuss und beliebt als Zutaten
fur warme Gerichte und Desserts.

Tobi-Aprikosen: Feiner Flaum

Die Aprikose schmeckt nicht nur siindhaft gut,
sondern gilt auch als Allrounder fiir die Gesundheit.
Beliebt ist sie als Frucht oder Dessert mit unzahligen
Variationsmoglichkeiten. Viele Fachleute und Ernah-
rungsberater meinen, die Aprikose sei so gesund wie
kein anderes Obst. Wir bereiten die Aprikosen
sorgfaltig auf, lagern sie fachméannisch und fihren sie
Uber den Handel dem Konsumenten genussreif zu.




Marken

Starke Marken
mit Biss

Einen guten Ruf geniessen unsere Produkte als Marken.
Die vorziigliche Qualitat der Friichte und Premiumprodukte
starken unseren Ruf als Markentrager.

Tobi

Friichte mit Biss

®

KIKU

Fresh Apple Emdian

QTee

Die Marke Tobi

Die Identitat der Tobi Seeobst AG
baut auf relevanten Markenwerten
auf, die sich in den Produkten, dem
Auftritt und den Mitarbeitenden und
Partnern wiederfinden. Die Marke Tobi
reprasentiert die Einzigartigkeit des
Angebots und des Unternehmens.

Die Marke Nobelle
Nobelle ist die Premium-Linie von
Tobi.

KIKU®: Fresh apple emotion

Kiku® ist eine sogenannte Clubsorte,
markenrechtlich weltweit geschiitzt.
Das Fruchtfleisch ist frisch, sehr
saftig und siissbetont. Genuss pur
ist es, den Kiku-Apfel frisch zu essen.
Selbstverstandlich eignet er sich
auch fiirs Backen und Kochen.

Kanzi®:

Erndhrungsbewusster Lifestyle
Der Apfel Kanzi® entspricht
vollkommen den Anspriichen von
Lifestyle und modernen Ernéhrungs-
tendenzen. Voll von starkender
Energie fur Kérper und Geist,
prasentiert er sich verlockend

mit roter Deckfarbe, ausgeglichenem
Zucker-Saure-Verhaltnis und
kompaktem Fruchtfleisch.

Q-Tee®: Birne mit Format
Q-Tee®ist eine rotbackige Birne und
hebt sich von Ubrigen Birnensorten
ab. lhr Geschmack und die Textur
beim Biss macht sie unverkennbar
und so zu einer hochwertigen und
oft nachgefragten Sorte.

Redloéve

mehr alg ein Apfel!

Greenstar®:

Saftig-siisse Vitaminbombe

Der Greenstar® gilt als Vitaminbombe.
Er sieht verlockend aus, erfrischt,
I6scht den Durst und hat wenig Saure.
Die frischgriine Schale sagt alles aus
Uber die Knackigkeit des
Greenstar®-Apfels. Sein Fleisch ist
dusserst fest.

Diwa®:

Angenehmes Sittigungsgefiihl
Eine Bereicherung fiir das Genuss-
und Gesundheitsleben. Der Diwa®
gilt als exzellenter Tafelapfel mit
hervorragendem und harmonischem
Geschmack. Sein weniger scharfes
Aroma grenzt ihn beispielsweise
vom Idared ab.

Redlove®:

Vitalisierende rote Liebe

Sinnliche Fille und ein pralles
Apfel-Rot, deren Wirkung man sich
kaum entziehen kann. Vitalisierende
Inhaltsstoffe, charaktervolles Aroma.
Viel Zucker und reichlich Saure pragen
den Geschmack. Das bedeutet: pure
Frische und reichhaltige Energiewerte.

Pink Lady®: Der Paradiesapfel
Uberwaltigendes Genusspotenzial.
Der Pink Lady®-Apfel ist eine
Kreuzung aus Golden Delicious und
Lady Williams. Seine Schale ist diinn
und glatt. Seine Oberflache ist mit
einem strahlenden Pinkrot iberzogen.
Dieser sehr aromatische Apfel
Uberzeugt durch das ausgewogene
Verhaltnis von Zucker und Saure.



Qualitat

Tobi-Qualitat:

natiirlich verlasslich

Die Tobi Seeobst AG fungiert als Drehscheibe zwischen
Produktion und Kunden. Unser Kerngeschift ist die Lage-
rung, das Sortieren, das Verpacken und schlussendlich
der Verkauf. Dabei steht der Tobi-Biss und die durch und
durch iiberzeugende Qualitat allumfassend im Zentrum.

Die Tobi Seeobst AG als

selbststédndiger Produktionslieferant

Die Tobi Seeobst AG ist ein verlasslicher Partner fiir
rund 450 Produzenten. Vom exzellenten Tobi-Biss und
der Qualitat unserer Produkte begeistert sind unsere
Grossverteilerkunden und viele andere Abnehmer. Die
unternehmerische Leistung und der Erfolg der Tobi
Seeobst AG griindet auf Entwicklung und Férderung
unserer selbststandigen externen Produktionslieferan-
ten. Und natirlich auch auf dem Import ergénzender
Sortenangebote. Wir verfligen liber einen kompeten-
ten Beratungsdienst, der unseren Partnern eine
zuverlassige Unterstiitzung bei Fragen und Problemen
ist und ihnen I6sungsorientierte Hilfeleistung anbietet.

Qualitat/Zertifikate
Unsere Kunden stellen sehr hohe Anspriiche an die
Qualitat der gelieferten Friichte. Es ist fiir die Tobi
Seeobst AG Ziel und Anspruch zugleich, alle an der
Wertschépfungskette beteiligten Akteure gleichzu-
schalten. Das heisst, jeder Mitarbeitende und Partner
von Tobi Seeobst AG muss wissen, welche Folgen sein
Tun auf die Qualitat ausibt.
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135 Mitarbeitende
kiimmern sich tdglich um
hochste Qualitit. Frische,

Qualitiatskontrolle und der richtige
Biss sind unerlisslich fiir die
einzigartige Tobi-Frucht.




Beratung

Tobi-Beratung:

Spezifisch, fundiert und

zuvorkommend

Gerne beraten wir unsere Handelspartner und Produzenten.
Wir verfligen liber langjdhriges Know-how zu unseren
Betrieben, Friichten und Produzenten. Gerne sind wir auch
beratend an Ihrer Seite, wenn es um Themen zu Kernobst,

Steinobst und Beeren geht.

Beratungsdienst fiir Handelspartner

Das qualitativ hochstehende Tobi-Produktsortiment
verdient eine angemessene Beratungsleistung, die wir
unseren Handelspartnern anbieten. Unsere Beratung
beinhaltet Fragen der Lagerung, der Verarbeitung, der
optimalen Reife, der Lieferung und der Wiinsche von
Konsumenten, denen wir auf optimale Weise entspre-
chen méchten.

Beratungsdienst fiir Produzenten

Die Tobi Seeobst AG verfligt Giber einen eigenen
Beratungsdienst, der Sie als Produzent in den
verschiedensten Fragen der Obst- und Beerenkultur,
der Ubernahme des Obstes und des Witterungs-
schutzes unterstitzt. Kontaktieren Sie uns, wir freuen

uns auf Sie.

Besichtigungen vor Ort

Es lohnt sich, einen aktiven, regen und interessanten
Betrieb wie die Tobi Seeobst AG nadher kennenzuler-
nen. Deshalb bieten wir allen Interessierten einen Blick
hinter die Kulisse an. Faszinierende Details sind
ausschlaggebend fir die Qualitat unserer Produkte
und den entscheidenden Tobi-Biss.

Friichte mit Biss
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Rund 450 ProdUz.enten"érzéhgén '
auf iiber 1400 ha Intensivkulturen

und unzihligen Hochstimmen
hochwertiges Kern-, Stein- und
Beerenobst fiir Tobi Seeobst AG.




Tobi im Bild

Bei Tobi wird von Hand eingepackt.
Deshalb hat Tobi die Qualitét
von Anfang bis zum Schluss im
Griff. Die Friichte werden nochmals
kontrolliert und aussortiert.

Beider

obi'Seeobst AG
Wverlauft alles
in geregelten
Bahnen.
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Bei Tobi werden jihrlich
alleine 24°000 Tonnen
Apfel aufbereitet. Dabei wird
vor allem auf den idealen
Tobi-Biss geachtet.




Tobi Seeobst AG

Ibergstrasse 28, 9220 Bischofszell, Schweiz
Tel. +41(0)71 424 72 27, Fax: +41(0)71 424 72 97
E-Mail: info@tobi-fruechte.ch

tobi-fruechte.ch
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